
September 21st, 2024 

Apéritif 

Local gold tomato juice 

湘南ポモロンゴールド 無添加トマトジュース 

Pain 

Three kinds of freshly baked bread with jam, honey, and whipped butter 

三種類の焼きたてパン 
Romi-Unie Confiture 福 田 養 蜂 場 の蜂 蜜  自 家 製 ホイップバター 

1er service 

Cold pressed orange juice 

コールドプレスオレンジジュース 
 

 Minestrone soup with local vegetables 

地元野菜のミネストローネスープ 
 

Original Caesar salad with cottage cheese made from tofu 

オリジナルシーザーサラダ 
鈴 木 豆 腐 店  木 綿 豆 腐 のカッテージチーズ仕 立 て 

2ème service 

Eggs benedict with ham, potato galette, and Hollandaise sauce 

三浦半島平飼い‘姫様のたまご’のエッグベネディクト 
工 房 ジローさんの無 添 加 ロースハム 秋 野 菜 のガレット 

Dessert 

Fromage blanc made from grass-fed cow’s milk 

Mirasaka fromage ‘グラスフェッド’ フロマージュブラン 
旬 のフルーツ ナッツとオートミールの手 作 りグラノーラ 

 


